Adresse postale 1 MIGON 33430 BAZAS Photo du paysan
Numéro de téléphone : 0640894252 ou de la ferme

Mail : sana746@hotmail.fr
Site internet

Production : Légumes, fruits, ceufs, plants et semences (excédents vendus aux clients)

Transformation : Accueille avec plaisir porteur de projet de transformation (possibilité création labo et association).
Confidentiel !

Type de sol : Limono-argileux

Vente : Directe consommateur => 1 jour type "marché" sur la ferme, 1 jour via précommande cagette.net (avec
option retrait a la ferme et option 1 point de livraison). Dons des invendus a 1 association, collecte annuelle avec les
clients pour une autre asso.

Main d’ozuvre : 0
Vagriculture paysanne sur la ferme : Petite surface du culture (3000 m? Iégumes max. + verger), principes permacoles

(prendre soin de la Terre, des Hommes et partager, densification, rotations, associations, couverture permanente, ...),
agroforesterie (haies et fruitiers installés, a développer+++), MSV (non labour, pas de mécanisation hormis
tondeuse), petit outillage, travail manuel apprécié

Mes réseaux & mon engagement :

Mes engagements : plus que BIO ! Raisonnement a moyen/long terme plutdt que court terme = sortir de I'objectif
unique de gain a court terme, de productivité, de compétition. Démarche "écologique" visant a ne pas exploiter les
ressources, mais plutdt & améliorer I'existant, économiser, recycler et entrainer d'autres (clients, porteurs de projet)
dans un sillage plus vertueux et gagnant/gagnant, etc... Volonté de créer un "marché" local sur la ferme (qui est déja
un point de retrait d'épicerie bio en lien avec une association locale et qui propose des fromages de chévre en plus
des fruits et 1égumes)

Réseaux : Maraichers locaux et girondins (RV annuels d'échanges, commandes groupées), contacts privilégiés avec
I'équipe fondatrice de cagette.net située a proximité et une école alternative, bien implanté dans le tissu associatif et
communal de la ville

Compétences : +++ commerce "éthique" et communication. Définition de vision/projet. 2 années compléetes
d'activité agricole toutes saisons (contrairement aux nombreux paysans qui sont fermés de I'hiver au printemps)

Formation académique :
Parcours : BAC + 5 Ecole de commerce avec 20 ans d'expérience dans le commerce B to C

Issue du milieu agricole : En 2016 = 2 mois a la Ferme de Ste Marthe et 1 semaine de formation maraichage bio
permaculturel au Bec Hellouin. Formations de thérapie holistique.

Expérience professionnelle agricole : Expérience pro : pratique du jardinage avant. O expérience en extérieur hormis
dans le cadre des formations (pas de stages chez des paysans). Ma propre expérience en interne depuis 2017.




Date d’installation : officielle 01/01/19

Conditions d’installation : sur mon terrain (2ha au total), attenant a la maison, 0 emprunt pour l'installation, HA serres
et petit matériel (filets etc...) sur fonds propres.

L i
Conseil aux porteurs de projet :
Mon expérience est sans doute plus utile aux néo paysans issus d'un univers pro totalement différent. Ceux qui

souhaitent obtenir des aides ne trouveront pas ces conseils auprés de moi car je n'en ai pas bénéficié (0 DJA etc...).
Pas 100% bio, éco engagé et amoureux de la nature et des animaux s'abstenir. Porteur de projet souhaitant pratiquer
uniquement selon les méthodes enseignées par tous les "gourous" du maraichage et de la permaculture s'abstenir

Pour moi le tutorat c'est :

* le partage : de vécus, d'enseignements, d'idées, de temps, de moyens, de générosité

* |'expérimentation et I'adaptation : I'agriculture ne s'apprend pas dans les livres ou en formation. Et la nature est
tellement généreuse que I'apprentissage est sans limites, chaque année la terre, les saisons, les cultures sont
différents et il faut s'adapter

e la communication avec bienveillance : dire les choses dans le respect pour la fluidité de la relation

* |'ouverture d'esprit : pas de formatage, I'agriculture c'est du vivant, le jeu de la vie, on écoute, on observe, on
essaie, on apprend

e |'humilité : la nature fait trés bien les choses, nous composons avec, nous ne la domptons ou dominons pas

* la joie de vivre, la bonne humeur, de I'énergie a échanger, trop de maraichers sont stressés au point de ne plus
prendre plaisir dans leur quotidien et transmettre leurs angoisses

Photos de la ferme : sur le site ou via Google Maps rechercher VeggieBio sur la commune de Bazas



